Cardapio de Eventos Servido no All Seasons
Espacos: Restaurante | Wine Bar | Lounge | La Terrasse

Café da Manha

BUFFET ALL SEASONS - R$ 69,00 por pessoa
- Servido somente no Restaurante

Frios: Queijo Prato, Presunto, Peito de Frango e Queijo Minas

Frutas: Abacaxi, Mamao, Melao, Banana mais uma Fruta da Epoca e Salada de Frutas

Paes Variados: Croissant, Brioche, 02 tipos de Bolos, Muffins, Danish, Pao Francés, Pao de forma e Integral, Baguette,
Torrada, Croissant com Chocolate, Croissant Tradicional.

Iogusrtes: Natural e Frutas

Geleias: Sabores Variados

Cereais: 3 tipos

Pratos Quentes Servidos em Rechaud: Ovos Mexidos, Salsinhas, Tostex e Pao de Queijo.

Pratos Quentes Preparados na Hora: Omeletes, Ovos Fritos e Tapioca.

Diversos: Manteiga sem Sal em Sache Individual, Mel e Cream Cheese.

Bebidas e Acompanhamentos: Café Tradicional e Expresso, Chas com Sabores Variados, Leite Quente, Leite Frio,
Chocolate, 02 Tios de Sucos e Agua.

ALMOCO E JANTAR - Buffet (minimo 20 pessoas)
Buffet do Chef By Christophe Besse - R$ 110,00 por pessoa

Composicao: Selecao de frios, Saladas, Sopa, 3 tipos de guarnicdes, 3 tipos de pratos quentes (ave, carne e peixe),
Massas, Frutas, 8 variedades de sobremesas.
01 bebida nao alcodlica inclusa

BRUNCH ALL SEASONS - R$ 150,00 por pessoa
Servido no Restaurante aos domingo mediante reserva para no minimo 20 pessoas

Entradas: Variedades saladas, frios, display com queijos nobres, molhos, terrine especial, paes variados e ostras
frescas abertas na hora. *Sushis e Sashimi podera ser servido com acréscimo de R$30,00 por pessoa

Pratos principais: Massas preparadas na hora
03 tipos de guarnigoes

01 tipo de ave

01 tipo de carne nobre

01 tipo de peixe ou frutos do mar

Sobremesas:
08 Variedade de doces, patisseries e frutas
Bebidas: 1 taga de espumante, 1tipo de suco, dgua mineral, café e chas variados

SERVICOS DE COCKTAILS
Minimo 20 pessoas

Opgao Premiun

Duragao de 1 hora de servico- R$ 75,00 por pessoa /

Duragao de 2 horas de servigo- R$ 95,00 por pessoa

Canapés de carpaccio,queijo parmesao e alcaparra / Tarteletes de champignon a italiana / Queijo taleggio com
compota de cebola e manga no Pao pumpernickel / Gourjonette de peixe, molho Remoulade / Maravilha de queijo
com fondue de alho-porré / Vol au vent a la reine

Opgao Excelence

Duragao de 1 hora de servico- R$ 85,00 por pessoa

Duragao de 2 horas de servigo - R$ 110,00 por pessoa

Champignon recheado com tartare de tomate / Canapés de berinjela marinada com mousse de queijo de cabra /
Espeto de mussarela de bifala e tomate seco/ Tartare de salmao com raiz forte e anetho /Torrada folhada /
Ramequin de alho porré / Crostada de puré de Abébora com carne seca / Folhado de calabresa com améndoas /
Mini folhado de aspargos verde

Opgao Royal + Prato Quente

R$ 130,00 por pessoa e duragao de 03 horas

Allumette perfumada com alecrim e presunto serrano / Champignon recheado com salpicao de camarao / Ninho de
batata recheado com tartare de atum, azeite perfumado com baunilha / Paté de pato com laranja / Mini polenta e
funghi / Vol au vent de lagostinha , bisque de manjericao / Pupunha assada gratinada com siri / Crocante de risoto a
milanesa e queijo

Prato Quente (escolher O1 opgao): Penne aos quatro queijos / Ravioli de Muzarella de Bufala ao molho napolitano /
Risoto de Aspargos verdes / Risoto de Funghi

Opgcao Finger Food
R$ 140,00 por pessoa e duragao de 3 horas de servigo

Coquetel Volante: Tomate cereja recheada com atum / Paté campagnard com pimenta verde / Vol-au-vent de
palmito / Ramequim de alho-porré

Finger Volante: Tabule de camarao/ Vinagrete ao limao Siciliano / Risoto (arborio) de fondue de tomates e manjericao
Estagdes: Salmao marinado com anetho molho de mostarda ao curry / Brie quente, geleia de frutas vermelhas,
torradas de baquete / Ravidli de vitela ao molho de porcini

Sobremesa: Cremes brulées variadas / Musse de chocolate / Calda inglés com mapple /Mini macarrons variados

Festival Pizzas e Bruschetas

Minimo de 15 pessoas

Duracao de 1 hora de servico - R$ 75,00
Duracao de 2 horas de servico - R$ 95,00

Composicao: 04 Variedades de Bruschetas e 04 variedades de Pizzas

Opg¢ao Comidinhas de Boteco
Duragao de 1 hora de servico - R$ 85,00 por pessoa
Duragao de 2 horas de servigo - R$ 110,00 por pessoa

Inclui: Estacao de pastas, queijos, frios e paes

Pasta de berinjela / Pasta de atum com pimentoes / Batatinha vinagrete / Provolone temperado com azeite e orégano
/ Mussarelinha de bufala e tomate cerejinha marinados / Salaminho hamburgués aperitivo

Copa apimentada assada e defumada / Pao italiano, torradas / torradas de pao sirio / pao Francés torrado

Coquetel Estagao / Caldo de feijao / farofa de bacon e cebolinha Mineira / Escondidinho de carne de sol com
mandioquinha e queijo coalha / Coquetel na mesa (volante) Coxinha de frango com catupiry / Bruschettas variadas
/Folhadinho de palmito

Sobremesas:

Mousse de doce de leite em copinho

Se servido em salas ou foyer as bruschetas serao substituidas por Mini burguer bovino, picles

Opgao Queijos e Vinhos
Servido no restaurante, lounge bar ou La Terrasse
Minimo de 20 pessoas

Queijos de massa dura

Gouda, raclette, parmesao, gruyére
Queijos de massa mole

Taleggio, reblochon, pont I'évéque
Paté de queijo, azeite e tomilho
Queijos com crosta florada
Camembert

Queijos azul

Gorgonzola

Queijos de cabra

Chevrotin e crotin

Queijos quentes

Brie com geleia de frutas vermelhas
Paes variados

Baguette, Italiano, ciabata, do campo, pao com especarias, torradas, pumpernickel, pao Sueco e grissini.
Frutas frescas e secas

Bebidas: Agua Mineral, Refrigerantes, Vinho Tinto, Vinho Branco e Espumante
Os vinhos e espumantes Sugestao All Seasons

R$ 130,00 por pessoa - opgdes de queijos sem os vinhos.
R$ 95,00 por pessoa -opg¢ao de vinhos e espumantes sugestao do All Seasons
R$ 210,00 por pessoas opgao completa queijos e vinhos sugestao do All Seasons

PACOTE DE BEBIDAS PARA COQUETEIS

Opcao 1: Agua Mineral, Refrigerantes, Suco
R$ 22,00 por pessoa - duragao de 01 hora
R$ 32,00 por pessoa -duragao de 2 horas

Opcao 2: Agua Mineral, Refrigerantes, Sucos e Cervejas
R$ 49,00 por pessoa - duragao de O1 hora
R$ 70,00 por pessoa -duragao de 2 horas

Opcao 3: Agua Mineral, Refrigerantes, Sucos, Cervejas + Estacao de Caipirinhas (03 Frutas da Epoca, Saque, Cachaca e
Vodka Smirnoff)

R$ 75,00 por pessoa - duragao de O1 hora

R$ 95,00 por pessoa —~duragao de 2 horas

Opcao 4: Agua, Refrigerante, Suco, Vinho Tinto e Branco e Espumante Salton Brut
R$ 75,00 por pessoa - duragao de O1 hora
R$ 95,00 por pessoa —~duragao de 2 horas

Opcao 5: Agua Mineral, Refrigerantes, Suco, Cerveja, Vinho Tinto e Espumante e Whisky 08 anos Red Label. * Vinhos
e Espumante “Sugestao All Seasons”.

R$ 85,00 por pessoa - duracao de 01 hora

R$ 110,00 por pessoa —duragao de 2 horas

Opcao 6: Agua Mineral, Refrigerantes, Suco, Cerveja, Vinho Tinto e Espumante e Whisky 12 anos Balck Label. * Vinhos
e Espumante “Sugestao All Seasons”.

R$ 110,00 por pessoa - duragao de O1 hora

R$ 135,00 por pessoa —duragao de 2 horas

Estacdo de Drinks: opcao especial para complementar as opgdes acima
Gin Tonica Com Diversos Complementos, Aperol Spritz, Mojito e Negroni
R$ 50,00 por pessoa - duragao de 01 hora

R$ 70,00 por pessoa -duragao de 2 horas

SERA OFERECIDO UM DESCONTO DE 50% A PARTIR DA TERCEIRA HORA SOBRE O VALOR DA PRIMEIRA HORA.
TAXA ROLHA VINHO OU ESPUMANTE R$ 60,00 POR GARRAFA - DESTILADOS R$ 90,00
GARCON EXTRA: PERIODO DE 8 HORAS R$ 250,00

Cobramos 12% de taxa de servico

Alameda Santos, 85 - Jardins - www.RestauranteAllSeasons.com.br



